
zum Aperitif 
----------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Hausgeräucherter Schinken & Salami vom Wild 
17,50 

 
Frühlings Menü 

----------------------------------------------------------------------------------------------------- 
Galantine vom Perlhuhn, 

Entenleber, Jostabeerenessigcreme, Pumpernickel 
 

********** 
Chiemsee Zander (6kg +), 

Brunnenkresse, Senfkörner, Schwarzwurzel 
 

********** 
Krosses Kinn vom Freiland Schwein & Majestic Kaviar, 

Safranschaum, Sesam, Wakame 
 

********** 
Wildhasenrücken, 

grüner Pfeffer, Felsenbirnen, Pilze, Blaukraut, Knollensellerie 
 

oder 
 

Nordsee Glattbutt (Wildfang 3kg +), 
Hummerjus, Pinienkerne, Bittersalate, Artischocke 

 

oder 
 

Hokkaido Wagyu Filet A5 (ca. 80gr.), 
saisonale Beilagen 

 

********** 
Ziegenkäse, 

Kaki, Schüttelbrot 
(ist immer im Menü enthalten) 

 

********** 
Alpaco 85% Grand Cru Schokolade, 
Kalamansi, Ingwer, Zitrusfrüchte 

 

oder 
 

Käse vom Brett, 
Traubensenf, Schüttelbrot 

 
3 Gang 85,00 

4 Gang 110,00 
5 Gang 130,00 

 
Aufpreis Hokkaido Wagyu Filet 

60,00 
 

Menübestellungen bitte nur tischweise 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne über mögliche Allergene & Zusatzstoffe 



Vorspeisen & Suppen 
----------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Feldsalat, 
lauwarmes Kartoffeldressing, Rehschinken, Wildkräuter 

17,50 
 

Majestic Kaviar (30gr.)  für 2 Personen, 
Nussbutter, Kartoffelpüree 

80,00 
 

Brühe von gerösteten Ochsenknochen, 
Sherry, Schnittlauch, Leberknödel 

12,50 
 

Brunnenkressecreme, 
getauchte bretonische Jakobsmuscheln, Pumpernickel, Fregola Sarda 

20,00 
 

Hauptgerichte 
----------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Lofoten Skrei Kabeljau, 
Hummerjus, Blutorange, Pinienkerne, Bittersalate, Artischocke 

35,00 
 

Nebraska Tafelspitz rosa gebraten, 
grüner Pfeffer, junger Spinat, Artischocke 

35,00 
 

Wildhasenpfeffer (mit/oder ohne Innereien), 
Sanddorn, Senfkörner, Berglinsen, junger Spinat 

25,00 
 

Wildschwein aus dem Rohr, 
Preiselbeeren, Pilze, Blaukraut, Knollensellerie 

25,00 
 

Geschnetzeltes aus der Wildschweinkeule, 
Felsenbirnen, Pilze, Blaukraut, Knollensellerie 

30,00 
 

Für 2 Personen am Tisch tranchiert: 
----------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Bretonische Seezunge im Ganzen (1kg +) 
110,00 

 

Nachspeisen 
----------------------------------------------------------------------------------------------------- 

Hausgemachte Sorbet & Eis 
15,00 

 

Kaiser- oder Waldheidelbeerschmarrn, 
Apfelmus 

19,50 
 

Diese Zutaten stammen aus unserem eigenen Anbau im Garten: 
Wildkräuter, Felsenbirnen, Jostabeeren, Trauben, Äpfel 

 

Von Bergbauern aus dem Pinzgau: 
Preiselbeeren & Waldheidelbeeren 

 

Unser Wild bekommen wir von befreundeten Jägern im Ganzen geliefert: 
Wildhasen & Wildschwein aus Münchsmünster 

 

inklusive aller Innereien: 
U.a. Leber, Herz, Niere, Lunge, Zunge, Milz 


